
1. ALIMENTS SERVITS EN RESTAURACIÓ 

2. ALIMENTS QUE ES VENEN A PES O A GRANEL / ENVASATS A 
PETICIÓ DE LA PERSONA CONSUMIDORA 

Com oferir la informació? 
 
 

Quina informació? 

Quina informació? Com oferir la informació? 

INFORMACIÓ ALIMENTÀRIA MÍNIMA OBLIGATÒRIA EN 
ALIMENTS NO ENVASATS  

•Oral però ha de constar 
per escrit 
•Disponible per tot el 
personal 
•Rètol informatiu 

•Denominació de l’aliment 
•Substàncies que causen 
al·lèrgies o intoleràncies 
•Grau alcohòlic si és >1,2% 
•Altra informació obligada per 
norma específica (per ex: peix) 

Oral, sempre i quan: 
 
-La informació es pugui facilitar 
fàcilment abans de la compra 
-La informació consti per escrit i 
estigui disponible per tot el 
personal 

 



3. ALIMENTS ENVASATS PELS TITULARS DEL COMERÇ MINORISTA 
AL PROPI ESTABLIMENT O PER ESTABLIMENTS DE LA SEVA 
TITULARITAT 

 

Quina informació? Com oferir la informació? 

 
•Denominació de l’aliment 
•Llista d’ingredients 
•Ingredients que causen al·lèrgies 
o intoleràncies 
•Quantitat neta 
•Data de caducitat o consum 
preferent 
•Condicions especials de 
conservació 
•Nom i raó social i direcció de 
l’operador 
•Grau alcohòlic si és >1,2% 
•Forma de consum 
•Altra informació obligada per 
norma específica (per ex: 
peix,llet) 
 

 
•La data de caducitat/consum 
preferent obligatòriament en 
una etiqueta 
la resta pot estar en un rètol 
quan la venda sigui amb 
venedor  
 

En cas de que sigui fruita, 
hortalisses, tubercles o fruits secs, 
envasats en bosses o envasos que 
permeten veure’n el contingut : 
- Denominació 
- Quantitat neta 
- Identificació de l’operador de 
l’empresa alimentaria 

Indicar data de caducitat de 5 
dies a partir de l’envasament.  
•No ha de superar en cap cas 
la caducitat establerta per a la 
peça sencera que s’està 
llescant. 
•Garantir que la temperatura 
de conservació no superi els 4 
ºC 

Dates de caducitat en 
productes llescats o 
tallats en porcions 
preenvasats en comerç 
minorista 


