CUINA DEL MERCAT

Al febrer els peixos oblidats

5 febrer

ArrOs amb sardines i patata i coulant de xocolata.

12 febrer

Aranya amb papillota de verdures, sqja i gingebre
i plum-cake de poma

19 febrer
Tripa de bacalla al pilpil i pesols i
taronja amb mel de canya i menta

_ 26 de febrer
.Verat en escabetx i carxofes i
- ametlles garrapinyades

MASUC

De les 1720 a les 1930 h
Alla de clina del Mercat de la Masuica
A cerrec d'lsidre Soteras

Al marg cuina de guaresma
5 marg

Bunyols de bacalla i
coca de vidre amb mel i pingons

12 marg

Bacalla amb panses i ou dur i
bunyols de vent farcits de crema de vainilla.

19 marg
gscudella de congre i “Torrjas”
26 marg

Bacalla, cigrons i espinacs i
bunyols de quaresma

Places limtades segons aforament
Ho organitza: Dept dentorn de fAjuntament digudlada.

E‘?d‘lgualada

Departament d’Entorn




\\m MUMICIP4 ¢

MASUC

-~ DES DE 1293---
IGUALADA y

Ho organitza

=2
Ajuntament d'IguaIada
Departament d’Entorn

Hi collabora

= Ba rey,:

Inscripcions

Preu inscripcions:

1 sessio b €
4 sessions 18 €
® sessions 35 €
Nom i cognoms |
Adrega |
Tel. |

Correu electronic |

Al febrer els peixos oblidats
5 febrer

ArtOs amb sardines i patata i
coulant de xocolata.

12 febrer

Aranya amb papillota de verdures, sqja i gingebre
i plum-cake de poma

19 febrer

Tripa de bacalla al pilpil i pesols i
taronja amb mel de canya i menta
26 de febrer

Verat en escabetx i carxofes i
ametlles garrapinyades

Al marg cuina de quaresma

D 5 marg
Bunyols de bacdlla i

coca de vidre amb mel i pingons

D 12 marg
Bacalla amb panses i ou dur i

bunyols de vent farcits de crema de vainilla.

D 19 marg
£scudella de congre i

“Torrjas”

26 marg

Bacalla, cigrons i espinacs i
bunyols de quaresma

Inscripcions i pagaments a Mherbolari del mercat, parada 89. Per inscriure’s caldra aportar un ticket de compra dalguna parada del mercat
de la setmana en curs o Fanterior, per un import entre 10 i 30 € (en funci6 dels dies gue s'inscriguin).

disseny@esdediacom 2015



